
 

 

ТЕХНИЧАР ЗА 

БИОТЕХНОЛОГИЈУ 

 

 

Трајање школовања: 4 године 
Ове године уписујемо 30 ђака. 

Шта ради техничар за биотехнологију?  

- припрема сировина за израду производа у оквиру прехрамбене индустрије 

- преводи биљне или животињске сировине у храну  

- ради на пословима и задацима у току технолошких фаза добијања производа у оквиру                   

прехрамбене индустрије  

- производи материје корисне за човека (лекови, антибиотици, витамини...) 

- складиштење сировина, полупроизвода и готових производа 

- и још много тога... 

Где ради техничар за биотехнологију? 

- производни погони свих прехрамбених предузећа 

- фабрике за прераду воде 

- хемијске, биохемијске и  микробиолошке лабораторије 

- мензе великих и средњих предузећа 

- покретање сопственог бизниса 

- у центрима за испитивање квалитета хране 

 

Зашто техничар за биотехнологију? 

- техничар за биотехнологију је „звезда узданица српске привреде“ 
- храна и прерада хране имају највећи потенцијал за раст у наредним годинама 
- то је наука будућности 

 

 

НА ПРАВОМ СТЕ МЕСТУ 

 

НОВИ ОБРАЗОВНИ 
ПРОФИЛ 

 


